
Menu de la Saint Valentin
35 €

Coupe de champagne et ses feuilletés chauds 

Pastilla de crabe à l’estragon 
et queues de langoustines rôties

ou
Notre Foie Gras de canard au naturel et son Espuma à la gelée 

de Sauternes,  brioche aux figues
****

Noix de Coquilles Saint-Jacques rôties, cappuccino de girolles 
tuile au parmigiano reggiano

ou
Pavé de Filet de Bœuf poêlé « façon Périgueux » et

 feuillantine de cèpes de Camors 
****

Sélection de fromages et salade
****

Plaisirs gourmands de Diane « autour du chocolat »
ou 

Bonbons chauds&croustillants au spéculos et fruits rafraichis

Menu servi le samedi 12 février et le lundi 14 février au diner


